
Checkliste Lieferanten

Lieferant: Datum:

J K L

Ist der Angebotsumfang ausreichend
(Angebotsbreite- &Tiefe)

Ist die Preisentwicklung akzeptabel
(wurden Änderungen abgesprochen?)

Ist der Lieferzyklus OK?
(sind mehr Liefertage notwendig)

Ist der Lieferant bei kurzfristigen Nachbestellungen flexibel?
(Kommt der Lieferant im Notfall auch außerhalb der Liefertage?)

Ist die Bestellprozedur einfach und schnell?
(Bietet der Lieferant mehrere zeitgemäße Bestellmöglichkeiten an?)

Liegen die Mindestabnahmemengen im vertretbaren Rahmen? 
(gibt es möglichkeiten auch Teilmengen zu bestellen?)

Sind Abrechnungen zeitnah und rechnerisch einwandfrei?
(gab es in der Vergangenheit Abweichungen oder Ungereimtheiten?)

Sind Produkte immer Vorrätig?
(sind gelistete Angebote immer vollständig Lieferbar?)

Stimmen die Liefermengen mit den Bestellungen überein?
(Gerade bei losen Artikeln oder Frischfleisch/ Fisch)

Sind die Lieferfahrzeuge gekühlt und sauber?
(wird die Kühlkette eingehalten?)

Kommen alle verpackten Artikel ordentlich an?
( Sind die Verpackungseinheiten OK?)

Tritt der Fahrer/ Lieferant ordentlich auf?
(Sauberkeit/ Freudlichkeit/ Hilfsbereitschaft?)
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